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Bestallningsmeny
Bestallning minst en vecka i forvag.
Ovanstaende forutsatter bestallning av minst 10 enheter av varje ratt. Minskning av bestallning meddelas
0ss senast 24 timmar i forvag. Efter detta sker full debitering av bestélld volym.
Med forbehall for sasongvariationer och ravarutillgang.

Forratter (bréd och smér ingér i forratterna)

1) Fransk I6ksoppa med ostbréd 75:-
2) Hummersoppa med vispad gradde 95:-
3) Alebo fisk- och skaldjurssoppa med tomat, vitlok och saffran 125:-
4) Sparrissoppa med frikadeller 68:-
5) Champinjonsoppa 68:-
6) Oxsvanssoppa 89:-
7) Gulaschsoppa 84:-
8) Tomatsoppa med pepparrotsvisp 75:-
9) Tarteletter med kyckling i sparrissas 75:-
10)  Tarteletter med rakstuvning 85:-
11)  Toast Skagen 89:-
12)  Raékcocktail 89:-
13) Raksmorgas 99:-
14)  *:avokado med rakfyllning 79:-
15)  Kiréftsallad med saffransas 92:-
16) % grapefrukt med skaldjurscocktail 89:-
17) % hummer roért med mild currymajonnés 175:-
18) Lax-"En belle vue”, kokt lax med sparris, tomat, kaviar, dill och 1/2 igg 95:-
19) Gravad lax med senapsdressing 85:-
20) Kallrokt lax med graddslungad spenat 85:-
21)  Provencegravad lax med marinerade citroner 85:-
22)  Laxpaté med romsas 79:-
23)  Laxtartar med hovmastarsas 85:-
24)  Varmrokt laxsmorgas med dggstanning och graslok 84:-
25)  Rullad pa farskrokt och varmrokt lax. Serveras med en graddig pepparrotsdressing 95:-
26)  ”Stjerneskud”, kokt och stekt spittafilé, rikor, kaviar, tomat, dressing och dill 99:-
27) ROkt al smorgas med aggstanning och graslok 99:-
28)  Fisksymfoni: Tonmousse med sauce verte, kraftstjartar med saffrandressing och

marinerade pilgrimsmusslor 145:-
29)  Tonmousse med rakor och créme fraiche dressing 79:-
30) Melon och lufttorkad skinka 75:-
31) Viltpaté med portvinssky 85:-
32) Carpaccio pa gravad oxfilé med rostade pinjendtter och riven parmesan 95:-
33) Rokt alginnanlar med svartvinbarssky och smorstekt svamp 95:-
34)  Svampragu i smérdeg 79:-
35)  Svamp a la créme pa rostad brod 75:-
36) Ananasrand med kycklingsallad 75:-
37)  Pirog med kottfyllning 79:-
38)  Skinkrullor med sparris 75:-
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Huvudratter

Fisk

39) Helstekt drtkryddad lax med grénsaker, potatis och tomat-6rtsmor 185:-
40)  Stekt laxfilé med wokade gronsaker, kokt potatis och graslokssmorsas 185:-
41)  Stekt laxfilé med ingefarapelsinsas, fankalsallad och karamelliserad apelsin 189:-
42)  Pocherad laxkotlett med smérsauterade gronsaker, persiljepotatis och hollandaisesds  189:-
43)  Stekt al med graddstuvad potatis 195:-
44)  Stekt gosfilé med beurre-blancsds, smorslungad spenat och kokt potatis 195:-
45)  Halstrad gés med wokade gronsaker och persilje- och vitloksolja 195:-
46)  Smordegsinbakad farserad gos pa svampbadd med farska gronsaker och vitvinssas 225:-
47)  Pocherad bergtunga med vinbraisserade gronsaker och basilikasas 1185:-
Flaskkott

48)  Helstekt flaskkarré med plommon, applemos, potatis och sas 155:-
49)  Dansk ”fleeskesteg” med kokt potatis, sockerbrynta potatis, rodkal och brunsas 179:-
50) Kaotlettrad stekt som vilt med % geléfylld apple, Waldorfsallad, potatis och viltsas 165:-
51)  Flaskfilémedaljonger med svampsas, kokt potatis och grénsaker 175:-
52) Inbakad flaskfilé med klyftpotatis, gronsaker och madeirasas 189:-

53)  Alebo specialschnitzel (flaskfilé) med citron, kapris, ansjovis, artor, stekt potatis och sés 179:-

Notkott
54)  Herrgardsstek med potatis, gronsaker, slottsas och gelé 185:-
55)  Gammeldags dansk notstek med glaserade smalokar, ¥ tomat med pepparrot,

gronsaker, kokt potatis och sas 189:-

56) Helstekt ryggbiff med pommes chateau, farserad rodlok, gronsaker och bearnaisesds  199:-
57)  Helstekt oxfilé med olivragu, varlok, karotter med timjan, fyllda bakade potatis

och sauce bordelaise 249:-
58) Inbakad oxfilé med hasselbackpotatis, haricots verts bon femme, tomat Duxelles

och rédvinssas 249:-
59)  Coeur de filet Provencale med vitloksstekta potatis, grillad tomat, vitlokssmor

och marinerade grénsaker 255:-
60) Tournedos med sparris, sauce bearnaise, rastekt potatis och sma gréna artor 255:-
61) Oxfilé Roquefort: Tournedos med roquefortfylining, ost- och rodvinssés

hasselbackpotatis och varprimorer 255:-
62)  Filet Mignon, Black and White: Oxfilé och flaskfilé med rodvinssés,

Sauce Bearnaise, pommes chateau, varlok och sparris 245:-
63) Plankstek med potatismos, oxfilé, bearnaisesés, och wokade gronsaker 239:-

64)  Oxfilémedaljonger med knaperstekt bacon och zucchini, rodvinssas och potatiskaka 239:-
65) Cantandoufylld Chateaubriand m. rodvinssas, Pommes Anna och glaserade smalokar 249:-

Kalv
66)  Akta wienerschnitzel av kalvytterfilé med traditionellt tilloehor 235:-
67) Kalvrygg Printaniere med Pommes Rissollees, mork svampsas, varlok, blomkal,
mordtter och artor 235:-
68)  Helstekt kalvytterfilé med I6k- och svampragu, broccoli , karotter och potatis med
kryddsufflé fyllning och madeirasés 235:-
Vilt

69)  Norrliandsk "tjilknol” av édlg med potatisgrating, blomkal, haricots verts och skysias  265:-
70)  Algbiff av ytterfilé med enbérsviltsas, gelé, ragu pa I6k, applen och svamp,
gronsaker och pommes chateau 285:-



Fagel

71)  Stekt gas med kokt potatis, sockerbrynta potatis, sas, rodkal och Y2 apple med gelé 255:-

72)  ”Coq au Vin”: Ungtupp i vin med ris och gron sallad 165:-
73)  Ungtuppsbrost fylld med farost och soltorkad tomat . Har till friterade klyftpotatis

och aioli 166:-
74)  Strutsmedaljonger med baconstekt ratatouille, dragonsas och stekt potatis 195:-
75)  Grillad berberiankbrost rodvinskokt lingonfylld paron, sauterade grénsaker,

rastekt potatis och ingefarssas 195:-
Lamm
76)  Vitloksspackad lammstek med potatisgratang, gronsaker och vinsas 195:-

77)  Lammfilé med potatis- och fetaostgratang, rotfruktspytt, fylld tomat och rosmarinsky 225:-
78)  Lammkotletter med tomat- zucchiniragu, rostade champinjoner, mintgelé,

Pommes Rissollees och timjansas 189:-
Efterratter
79) Hembakad ostkaka med hjortronsylt och vispad gréadde 85:-
80)  Appelpaj med vaniljsas 65:-
81)  Appelflarn med honung, Calvados och kanelparfait 83:-
82) Hemlagad citronfromage 75:-
83)  Farsk fruktsallad med fladersabayonne 75:-
84)  ”Parfait Tricolore”: 3 smaker och 3 sdser — hjortron, hallon och blabar 99:-
85)  Hallonmousse med apelsin- ahornsirap- och kirchsas 89:-
86) Chokladmousse med fikon- och ananassalsa och vispad gradde 89:-
87)  ”Camembert Frites”: Friterad camembert med hjortronsylt och friterad persilja 85:-
88)  Coupé glass med chokladtoppning och farsk frukt 69:-
89)  Desserttallrik med Grand Marniersufflé, orangetryffelkaka med

orangesas 129:-
90) Amerikansk ”cheesecake” med frukt 79:-
91) Y ananas med frisk frukt och mjukglass 89:-
92) Chokladkaka med syltade apelsiner och vaniljglass 75:-
93)  Notkorg med sorbetglass och vispad gradde 99:-
94)  Tiramisu ”Pigg upp mig” 85:-
95) Bakade fikon med mandelcreme och fruktcoulis 95:-
96)  Frukttarte med vaniljkram och vispad gradde 75:-
97) ”Kebenhavnerpandekager”: Pannkakor fylld med Grand Marnier krim, gratinerad

med aprikossas , toppad med vispad gradde, hackade nétter och mandel 85:-
98) Grand Marniersuffle med syltade apelsinskivor och vispad gradde 85:-
99)  Apelsinparfait med apelsinsas och nétflarn 85:-
100) Hembakad tarta fran 55:-

Bestallning minst en vecka i forvag.

Ovanstaende forutsatter bestéllning av minst 10 enheter av varje ratt. Minskning av bestallning meddelas
0ss senast 24 timmar i forvag. Efter detta sker full debitering av bestalld volym.

Med forbehall for sasongvariationer.



