Bestallningsmenyer

Vid bestallning fran denna meny galler det:

att Ni bestaller minst en vecka i forvag,

att Ni ar ett sallskap pd minst tio personer,

att minskning eller 6kning av séllskapet meddelas till oss senast 24 timmar i forvag,
att vissa sasongsavvikelser kan ske i menyerna om ravarorna inte kan skaffas.
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Den franskinspirerade menyn I]

Réakbisque med parmesanflarn

Stekt berberiankbrost med hasselbackpotatis, getostbakat apple, sauterade gronsaker och hallonsas
Fransk citronpaj med maranglock serverad med vaniljglass

Pris per person: 395 kr.

Mandelpotatisvaffla med kraftréra

Smalandsmenyn

Helstekt algytterfilé med ragu pa 16k, applen och svamp, klyftpotatis, gronsaker, svartvinbarsgelé och
enbarsviltsas

Blabarsglass med whisky, blabarsas, vispad gradde och kardemummarostat strossel

Pris per person: 475 kr.

Klassikern E

Rakcocktail med farsk sparris och rod dressing
Flaskfilé med svampfylIning, kramig potatisgratang, gronsaker och rodvinssas
Appelkaka med vaniljsas

Pris per person: 325 kr.

Unnarydsmenyn "‘l ';
Algcarpaccio pa dlgryggbiff med“syltad svamp, cognacslingon och riven vésterbottenost

Smorstekt gosfilé toppad med juliennegronsaker och bladspenat, sma kokta potatis och beurre blanc
sas

Creme brdlée med hallonmousse, farska bar och pekannotter

Pris per person: 395 kr.



Den engelskinspirerade menyn =

1S5

Engelsk 16ksoppa med salvia och cheddar
Gordon Ramseys Beef Wellington av oxfilé med svampsallad purjopotatismos och Sauce Bordelaise
Passionsfruktmousse med halloncoulis, choklad och vispad grédde

Pris person: 425 kr.

Fran Smakriket ké&%
Rullad pa farskrokt och varmrokt lax med graddig pepparrotsdressing

Oxstek av entrec6te med ugnsbakad 16k, haricots verts, timjanmorotter, svartvinbarsgelé, kokt potatis
och smakrik sés

Portvinspéaron med vaniljglass, vispad gradde och rostade notter

Pris per person: 395 kr.

Gourmet-avsmakningsmeny 1

Jordartskockssoppa, stekta pilgrimsmusslor och vitloksrostad bacon

Halstrad gosfilé med havskraftor, orter och fankal

Limesorbet i mousserande vin

Filé Mignon (oxfilé) med potatiskaka, olivragu, karotter med timjan och Sauce Bordelaise
Tre franska ostar med kex och marmelad

Chokladfondant med vinbarcoulis och vaniljglass

Pris per person: 675 kr.

Gourmet-avsmakningsmeny 2

Carpaccio pa gravad oxfilé med rostade pinjenétter och riven parmesan

Smorstekt gosfilé med beurre blancsas, smorslungad spenat och kokt potatis
Limesorbet i mousserande vin

Grillat berberiankbrost med rodvinskokt lingonfylld paron, sauterade grénsaker, rastekt potatis och
ingeféra - rodvinssas

Tre franska ostar med kex och marmelad
Grand Marnier-sufflé med syltade apelsinskivor och vispad gradde

Pris per person: 650 kr.



